
A B

C D

E F

 Salmorejo Cordobés con Virutas de Jabugo
y Láminas de Huevo con picatostes

 Confit de pato con chalotas y salsa de
cítricos

 Tarta Cremosa de Queso y Coulis de Frutos
Rojos

 Lasaña de Verduritas, Parmesano y Pesto de
Albahaca

 Meloso de ternera con setas silvestres y
parmentier de patata

 Brownie de chocolate con frutos rojos

 Tagliatelle verde al pesto con langostinos
 Taco de bacalao con sanfaina y alloli de 

manzana
 Crema catalana con manzana 

 Ensalada de rulo de cabra con tomate 
concasé ,esparragos y vinagreta de miel

 Solomillo de ibérico,verduritas parrila y 
crema de queso azul

 Carpaccio de Piña y Helado de Coco

 Arroz negro de sepia y gambas 
 Dorada de ración al horno con patata a lo 

pobre y pimientos del padrón
 Tarta sacher con coulis de fruta de la pasión

 Centros de ensalada el bistrot 
 Fideua de gambas, mejillones y calamar 

con alloli
 Entrecotte de ternera con panaché de 

verduras y setas
 Cubicks de fruta fresca de temporada

18.00€
IVA Incluido

RESTAURANTE
el bistrot

ALMUERZOS DE TRABAJO

20.00€
IVA Incluido

22.00€
IVA Incluido

25.00€
IVA Incluido

23.00€
IVA Incluido

30.00€
IVA Incluido

RESTAURANTE el bistrot - HOTEL ZENIT LLEIDA
General brito, 21 - 25007 LLEIDA - TEL. +34 973 22 9191 - e-mail: lleida@zenithoteles.com - www.zenithoteles.com

*Bodega: Agua, Vino D. O. Costers del Segre y Café incluido

mailto:abeba@zenithoteles.com
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